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STORKJOKKEN & SERVERINGSTEDER
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GJESTENS TRIVSEL




I ' mer enn 30 ar har vi levert storkjekkenlgsninger
til kantiner, restauranter, kafeer, hoteller og
institusjoner. | alle &r har vi bestrebet oss pa a sgrge
for at bade gjester og kokker har fatt tjenlige lokaler
og arbeidsplasser. Lokaler som er trivelige a
oppholde seg i og med god arbeidsflyt og logistikk.

Ved planlegging av nye storkjskkenprosjekt, er det
sveert mange hensyn a ta. Det er avgjgrende for
resultatet at denne prosessen foregadr pa en best
mulig mate. Var erfaring og kompetanse gjar oss
i stand til & gi viktige bidrag for & kvalitetssikre
dette arbeidet.

Foruten a veere en totalleverandgr av storkjgkken-
utstyr og innredning, tilbyr vi ogsa prosjekterings
0g tegnings arbeid i 3D Autocad / Revit Arcitecture.
Vi utarbeider lgsninger for kantiner, restauranter,
kafeer, hoteller og institusjoner, bade kjgkken og

serveringslinjer.
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I KJOKKEN

KB Hauge har innkjgpssamarbeid med et utvalg
storkjokken leverandgrer i Norge gjennom selskapet
I-Group AS. Formalet er & sikre innkjgp og import av
kvalitetsprodukter fra felles leverandgrer, til svaert
gunstige priser. Vi er ogsa med dette i stand til 4 innga
landsdekkende leveringsavtaler.
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[-Groups medlemsbedrifters lange bransjeerfaring
og hgye kompetanse, sikrer brukervennlige og
kostnadseffektive Igsninger for vare kunder.

Vi forhandler mer enn 100 varemerker med
produkter som spenner fra smaelektrisk til disklinjer

og tyngre utstyr for starre produksjonsenheter.

Vi leverer kun kvalitetsutstyr og er stolte av & kunne
ligge teknologisk i frontlinjen med var nye multifunk-
sjonskjgler. Hurtigkjaling, sjokkfrysing, kjapp tining og
kontrollert koking kan na faes i den nye og revolusjo-
nerende Infinity fra Afinox. Utstyr som tilfredstiller

profesjonelle krav til kvalitet og brukervennlighet.




Dine gjester skal ha det beste! Ved utformingen av
denne kantinen var det viktig for oppdragsgiver a
utnytte lokalet optimalt. Gjestene skulle plasseres
mest mulig langs vindusrekkene og det skulle lages
et kompakt og lettdrevet kjgkken med skjult
avdeling for vask og avfallshandtering.

77
g
o

Vi leverte planer som tok hensyn til dette og tegnet
et utkast med bord langs begge vindusfasadene
og med en lang barlgsning innenfor denne.
Butikkdelen med gode displaylgsninger for maten
ble plassert i midten pa to rekker. Vaskeavdeling

og kjgkken ligger som et eget rom innerst.

Foruten & veere en totalleverandgr av storkjakken-
utstyr og innredning, tilbyr vi ogsa prosjekterings
og tegnings arbeid i 3D Autocad / Revit Arcitecture.



GOD KJOKKENGKONOMI

Neaeringsmiddelhygiene er viktig for a sikre trygg
mat til dine kunder. Kravene til hygiene og sikker
mathandtering er ikke bare lovpalagte, men ogsa
for oss ufravikelige nar vi utformer dine nye

storkjgkkenlgsninger.

De helt store institusjonskjgkkene stiller meget
haye krav. Apparatene ma vaere av hgyeste kvalitet,
veere lettstelte og hygieniske og gi raske og effektive
resultater. Var lange erfaring med design av

storkjgkken sikrer en optimal og gkonomisk lgsning.

Alle komponenter spiller sammen for & oppna
god logistikk og arbeidsflyt i alle arbeidslinjer.
Dette gir en arbeidsplass som inspirerer til god
kokkekunst selv nar man skal betjene et stort
og kresent publikum.

Dine gjester og dine kokker fortjener det beste!



Foruten a vaere en totalleverander av
storkjgkkenutstyr og innredning, tilbyr vi ogsa
kaffemaskiner, smautstyr og service.

Vi har levert komplette kaffe og barlgsninger til
anerkjente serveringsteder i hele Norge.

Pa espressomaskiner har vi valgt a tilby maskiner
fra LaCimbali. De har siden starten i 1912 utviklet
seg til a bli verdens suverent starste i dette
markedet. De er kjent for sin gode brukervennlighet,
lang levetid og for til enhver tid & levere kaffe med
suverent god smak.

Vi farer markedets ypperste produkter innenfor
porselen, bestikk og glass samt en lang rekke artikler
laget av rustfritt stal. Se ogsa vart showrom pa
Midtun med Horeka’s totale linje av serviceutstyr
til kjgkken, hotell, reataurant og kaffebarer.



Karl B Hauge AS
www.kbhauge.no
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